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RESTAURANTS

The Authentic Lisbon
you will never forget!



Close by Restaurants

| Wine Bar & Terrace Memmo Alfama
Chef Jorge Fernandes

Por todo o terraco ira encontrar varios recantos para se sentar, tomar uma
bebida ou simplesmente desfrutar da vista sobre o rio Tejo num dos bairros

mais tipicos de Lisboa.

Café Principe Real Restaurante & Cocktail Bar 13 min.
Chef Jorge Fernandes

No Café Principe Real encontra uma cozinha tradicional portuguesa,
mediterrdnea e internacional numa combinacdo de pratos tipicamente

portugueses com produtos e sabores internacionais.

Farol de Santa Luzia
Chef José Luis Trigueiro

6 min.

Com uma experiéncia gastronémica inspirada nos oceanos, os mariscos sdo
selecionados e trazidos diretamente do mar, garantido qualidade e frescura em

cada prato servido.

Chapitd a Mesa :
o 9 min.

Chef José Maria Gomes

Situado mesmo por debaixo das muralhas do Castelo de S&o Jorge, o Chapitd

& Mesa oferece ao visitante uma vista deslumbrante sobre a cidade e o rio.

Comida tradicional portuguesa criada a partir de produtos nacionais de

exceléncia.




Fine Dining

Kabuki oK 22 min.

Chef Sebastido Coutinho
Aqui a cozinha define-se pela qualidade das matérias-primas, simplicidade e
elegdncia das preparacdes. Cada prato é cuidadosamente elaborado para

expressar a pureza e autenticidade dos seus sabores.

Belcanto ¢3¢ 19 min.

Chef José Avillez
O restaurante Belcanto oferece uma viagem gastronémica e sensorial
absolutamente Unica. Uma cozinha portuguesa contemporanea num ambiente

sofisticado que nos faz viajar do romantismo do antigo Chiado até ao futuro.

Alma B3 19 min.

Chef Henrique Sa Pessoa
Definida como uma cozinha de sabor, a base da filosofia gastronémica do
Chef estd nas influéncias e referéncias da tipica cozinha portuguesa e das suas

viagens pelo mundo, a paix&o pela Asia e a sua vida em Lisboa.

Via Graca 10 min.
Chef Miguel Palma

Um espaco que alia o respeito & tradicio das receitas portuguesas, com a audacia
da inovacdo e versatilidade. Na carta encontra vérios pratos tradicionais, mas
também deliciosos pratos dedicados ao Arroz. Sugerimos ainda que se aventure

na sec¢do “Para Descobrir”, com algumas das criagdes da equipa.




Meat l.overs

Café S3o0 Bento 15 min.
Chef Manuel Fernandes

O espaco com o melhor bife de Lisboa e uma histéria imensa. Com tradicdo &
mesa, é um espaco mitico da cidade, que persiste no tempo com um ambiente
cldssico e intimista que convida a conversas prolongadas aos almogos ou

jantares tardios.

KOB by Olivier 21 min.

Chef Olivier da Costa
No restaurante KOB by Olivier Lisboa a experiéncia é envolvente e recheada

de bons paladares. O espaco é intimista, moderno e sofisticado.

Sala de Corte 12 min.
Chef Luis Gaspar

A Sala de Corte é um restaurante inevitavel para os amantes de carne de

Lisboa e arredores ou para aqueles que querem apenas um bom corte de

carne, bem temperado, bem cozinhado, sem grandes invencdes.

Brilhante 11 min.
Chef Luis Gaspar

Gostam de ser classicos no servico e nos sabores, a fazer lembrar o requinte
dos cafés lisboetas do século XIX. Da cozinha com honras de palco principal no

meio do restaurante, saem cldssicos como o Foie Gras Torchon.




Cool & Trendy

Vela Latina/Nikkei 28 min.

Chef Benjamim Vilaca

Aliando a comida portuguesa & gastronomia japonesa e peruana do novo
espago, surge o Nikkei. A decoracdo ¢ arrojada, tipo Arca de Nog, e foi
recentemente remodelada. Por sua vez, as duas esplanadas convidam a que

faca uma refeicdo ao ar livre.

Yakuza by Olivier 27 min.
Chef Olivier da Costa

O Yakuza, considerado o melhor restaurante japonés da capital, convida-o a
um jantar prolongado ao balcdo, a um cocktail no bar ou a uma mesa no meio

de um jardim de inspiracdo japonesa - tudo num ambiente intimista.

JNCQUOI Asia 12 min.

Chef Anténio Béia

e

Um restaurante que estende a influéncia portuguesa 4 India, Tailandia, China e
Jap3o. O restaurante inspira-se nestes quatro tipos de culindria asidtica com

uma atmosfera cosmopo|itana e vibrante.

Praia no Parque 23 min.
Chef Paulo Alves

Localizado no Parque Eduardo VII, com janelas panordmicas para o lago, este

restaurante traz o seu conceito de carnes moderno. Com um menu para

parti”\ar, foca-se em carnes maturadas, pratos da nossa costa e iguarias

internacionais.




Fish & Seafood

SEA ME - Peixaria Moderna 12 min.

Chef Elisio Bernardes
Restaurante conhecido pelo seu formato original que combina uma petisqueira
moderna e a tradicional marisqueira; e por ser um dos poucos espacos em

Portuga| que celebra a re|agéo gastronémica entre Portuga| e o Japao.

Cervejaria Ramiro 14 min.

A funcionar hd mais de 50 anos como uma cervejaria e marisqueira
tradicional, com um ambiente informal, tem um marisco excelente. No piso

inferior encontram-se os viveiros onde se mantém o marisco vivo.

ST
Pinéquio :

q 19 min.
Nascido nos Restauradores, serve o peixe e marisco mais fresco, das amé&ijoas

ad lagosta. Com pratos de carne de alta qualidade, encontrard ainda uma

esplanada convidativa e com imensa atencdo & qualidade dos seus produtos.

ACosta by Olivier 14 min.

Chef Olivier da Costa

Inspirado pelos sabores do mar, combina a tradi¢do gastronémica portuguesa
com toques autorais do Chef. Com localizacdo unica e ambiente inovador,

oferece pratos e cocktails que celebram memoérias e cultura portuguesa.




Vegetarian & Vegan

The Green Affair 19 i

O restaurante é 100% vegeta|, nada é de origem animal e a ideia é apresentar
pratos inteligentes e com um empratamento apelativo. Um espago com uma

oferta Unica, dos cocktails aos vinhos e cerveja artesanal, e também pratos de

cozinha de todo o mundo.

Arkhe

Chef Jo3o Ricardo Alves

21 min.

Uma proposta de inspiracdo vegetariana/vegan, que usa produtos “humildes”
de pequenos produtores locais e esta sempre muito atento a sazonalidade, ,

tudo para nos proporcionar texturas e sabores maravilhosamente combinados.

Jardim Sr. Lisboa 14 min.
Chef Pedro Sousa

Nasceu para ser uma ode & Natureza e a todos os elementos que a compdem.

D4 espaco e protagoniza os legumes e vegetais, que ficam esquecidos no canto

do prato e transformando-os na personagem principal.




lLocal & Authentic

Gambrinus .
17 min.

Referéncia no centro da capital portuguesa desde 1936, faz do Gambrinus o
restaurante mais antigo da cidade, com um ambiente de conforto e elegancia.
Situado em plena Baixa lisboeta, tem sido palco de importantes

acontecimentos sociais, politicos e econémicos da cidade.

A Cozinha - Sr. Lisboa 13 min.
Chef Pedro Sousa

Nasceu para ser onde o chefe cozinha como se estivesse em casa, toda a
experiéncia faz lembra uma casa portuguesa, onde o produto é tratado como

Rei e a gastronomia portuguesa reinventada.

Solar dos Presuntos 11 min.
Chef Hugo Aradjo

Quem entra no Solar dos Presuntos, entra na sua propria casa, € o lema deste

restaurante de cozinha minhota. Uma casa cuja ementa é constituida por

pratos auténticos de uma das mais antigas cozinhas portuguesas.

Maria Catita
Chef Paulo Freire

9 min.

Quem entra no Maria Catita, sente-se em casa. Nasce do sonho de 3 amigos
que gostam de comer e de receber e desde 2013 que se orgulham de oferecer

uma viagem pelo melhor da gastronomia nacional.




lLocal & Authentic

Gosta do Castelo 16 min.

Situado na Lisboa mais profunda, vai levd-lo numa viagem no tempo, onde
pode desfrutar da colecdo de livros quando invariavelmente se imp&dem na sala
e espreitam, fazendo companhia aos jantares de amigos ou aos momentos a

ss, vividos na mais apreciada experiéncia.

Canalha 17 min.
Chef Jo3o Rodrigues

Numa cozinha sem pretensdes, focada na qualidade, na sazonalidade e na
frescura do produto, é um espaco de convivio e partilha, seja para um jantar

entre amigos, uma refeicdo em familia ou até um encontro de negdcios.




